
 

COTES DU JURA 2016 

« SOLEIL BLANC » 

Champ Divin 

Situation : Valérie et Fabrice Closset sont des 

jeunes vignerons belges, agronomes de 

formation, férus d’apiculture et très attachés 

à la biodynamie. Ils ont d’ailleurs débuté leur 

carrière dans le vin en prodiguant des conseils 

aux vignerons en matière de conversion vers 

la biodynamie. 

Désireux de produire leurs propres vins, les époux Closset se sont orientés vers 

le Jura où le domaine Richard Delay était en vente. L’affaire s’est rapidement 

bouclée puisque le vignoble correspondait parfaitement aux critères des Closset 

: taille humaine : 5 hectares d’un seul tenant, déjà cultivés en bio. C’est en 2008 

que les époux Closset ont réalisé leur première récolte. 

Encépagement : Savagnin 100% (ouillé) 

Terroir : Limono-Argileux 

Température de Service : 10 à 11°C.  

Potentiel de Garde : 2020 

 

Observations : Le nez est marqué par des effluves exotiques et florales, très 

expressives, ainsi que par de discrètes notes toastées. La bouche est grasse et 

ample, dévoilant là aussi un registre exotique mais aussi minérale. Soutenue par 

une tension remarquable, la finale présente de beaux amers. Un vrai vin de 

gastronomie ! 

  

Quelques accords gourmands : Wok de lapin au curry, brochettes de poulet au 

satay, Gambas poêlées au curry et lait de coco… 
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