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Situation : Latium, ville antique datant du IVème siècle, est 

située à 56 km au sud de Rome, à environ 400m au-dessus 

du niveau de la mer sur les pentes de Lepinis Cori. C’est ici 

que s’étend le domaine familial Marco Carpineti sur une 

surface de 52.5 ha, dont 41 plantés de vigne et 11.5 d’oliviers. 

En 1994, le domaine est converti en bio. 

 

Encépagement : 100% Montepulciano  

Terroir : Argilo-limoneux. 

Température de Service : 16°C. 

Potentiel de Garde : 4 à 5 ans  

Notes de dégustation : Le vin se dévoile sous une robe pourpre. Le nez 

est marqué par une gourmandise méridional, dans un registre de fruits 

noirs et d’épices. Un concentré d’Italie. La bouche, fraiche et puissant en 

présente une aromatique de myrtille et de cassis. D’un bel équilibre, juteux 

mais avec une mache consistante, la finale s’exprime sur le caractère et 

la longueur, dans une palette de saveurs épicés. 

 

Quelques accords gourmands : Côtes d’agneau rôties à l’ail et romarin , pâtes 

aux champignons, sauce arrabiata, pizza avec Prosciuto et basilic. 
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