
Liqueur de Café 25° 
« SPRESSO » 

FLOR DE CAÑA 

 

 

Flor de Caña est un domaine familial, producteur de rhum haut de 

gamme au Nicaragua depuis 5 générations.  

 

Flor de Caña Spresso est une liqueur de café de qualité supérieure à 

base de vieux rhum du Nicaragua. Produite de manière durable, neutre 

en carbone et certifiée équitable, elle ne contient pas de caféine et 

présente un corps léger ainsi qu’une couleur noire intense. 

 

Couleur : acajou 

 

Nez : Expressif et engageant, le nez évoque de jolies notes de 

torréfaction, le grain de café juste moulu.  

 

Bouche : Intense et gourmande, la bouche dévoile une texture onctueuse et 

chaleureuse où les notes de café et de bois toasté s’entremêlent.  

 

Finale : C’est avec beaucoup d’intensité que ces saveurs pâtissières persistent. Un 

sublime digestif ! 

 

Recommandation : A servir entre 12° et 15° dans un verre à pied avec une ouverture 

modérée. A boire en digestif en fin de repas. Peut également être utilisé en 

préparation pour cocktail, desserts, ou pour accompagner des chocolats. 
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