
COTES CATALANES 2021 
« AUSTRALE »  

Domaine Le Roc des Anges 
 

Historique : Que de chemin parcouru depuis 
2001, année où la jeune Marjorie Gallet 
décide avec une audace incroyable de poser 
ses valises au cœur des coteaux sauvages du 
Roussillon ! Originaire des coteaux escarpés 
de la Côte-Rôtie, elle se passionne très tôt 
pour la vigne et le vin. Après avoir goûté au 
travail viticole dans la vallée du Rhône, elle 
part un an chez Gérard Gauby, le pape des 

vins du Roussillon, qui va la décider à se fixer définitivement dans ce petit coin de 
pays catalan, du côté de Montner. Comme elle le dit, chez lui, elle a acquis « non 
pas une technique, mais une manière de penser le vin ». 

Marjorie démarre avec 5 hectares de vieilles vignes de carignan. Rapidement, elle 
n’aura de cesse de trouver d’autres parcelles et de replanter certains terrains en 
friches, pour finalement exploiter aujourd’hui près de 25 hectares de vignes. 

Rejointe par son mari, Stéphane, en 2008, Marjorie va rapidement s’imposer 
comme la nouvelle figure de proue du Roussillon viticole. Ils ont développé un 
style singulier et très personnel, tout en finesse, en fraîcheur et en pureté 
d’expression. Et c’est tout naturellement que l’ensemble des vignes est cultivé en 
Bio et désormais travaillé selon les principes de la biodynamie.  
 

Encépagement : 100% Serine (Vieille Variété de Syrah), plantées en 2001.  

Terroir : Schistes anciens issus de la compression d’argiles pures 

Température de Service : 15 à 16°C, oxygénation en carafe recommandée.  

Potentiel de Garde : 2024 à 2026 

 
Observations : Cette cuvée récente (premier millésime en 2015) se distingue par 
son encépagement : une pure Sérine. Cépage confidentiel se rapprochant de la 
traditionnelle syrah rhodanienne, son aromatique n’en demeure pas moins 
différentes. « Australe » est une cuvée fraiche et facile, à aborder d’une manière 
décomplexée. Les tanins sont fondus, donnant au vin un tactile soyeux et fin. Une 
belle réussite pour un cépage oublié ne demandant qu’à être redécouvert.   
 

Quelques accords : Lapin à la méditerranéenne, Estouffat Catalan  
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