CORNAS 2015 « PREMICES »
ongcharp Eric et Joé&l Durand

Situation : Cette appellation qui tire

“F‘
| son nom dun Mot celte signifiant

« terre brulée » se situe sur la rive
droite du Rhone, entre celes de
Saint-Joseph au nord, et de Saint-
Péray au sud. Elle est relativement
petite, puisquelle ne compte que 80 hectares de vignobles. Ce Domaine familial
d’une superficie de 13 ha (8 ha en St-Joseph et 5 ha en Cornas) est conduit par
les deux fréres Durand, Eric et Joel. Peu facile de cultiver cette vigne qui
s'accroche comme elle peut a la montagne et que lon retient par des
terrasses soutenues par des murets de pierres. Le vignoble est conduit en

lutte raisonnée. —

Encépagement : Syrah 100 %.

Terroir : Arenes granitigues parsemees de déepots alluvionnaires.
Température de Service : 16 a 17°C.

Potentiel de Garde : 2020 a 2022

Observations: Toujours aussi charmeuse, cette cuvee

« Prémices » se caracterise par son nez de violette et d’epice, tres o

identitaire du cépage syrah. La bouche, d’une belle délicatesse, se ...
montre pourtant intense et solaire. La lisibilité du terroir de Cornas -
est immeédiate, avec son caractére chaud, son aromatigue mediterranéenne,

mMais sa fraicheur septentrionale. L’équilibre est sublime !

Quelgues accords: Langue de Boeuf sauce madeére, Navarin d’agneau,
Carbonnade flamande...

La Cave de Longchamp - 72 rue Georges Lafont 44300 NANTES
78:02 405913 14 &: 02 40 40 08 52
E-Mail : accueil@cave-de-longchamp.com - www.cave-de-longchamp.com



