COTE ROANNAISE ROSE
[ongchamp « CABOCHARD » 2018
Domaine Seérol

Situation : Petit poucet des appellations du Val
de Loire, les COtes Roannaises sont élevées
au rang d’AOC en 1994. Cette appellation
confidentielle d’environ 160 hectares est
située aux portes méridionales de la Loire et

flirte avec son grand voisin le vignoble du

Beaujolais. Elle s’accroche au contrefort de
Roanne, patrie des tres célebres « Fréeres Troisgros ». Propriété familiale depuis
le XVileme siécle, le domaine s’est transmis de pere en fis depuis 5
générations, et chacun a apporté sa pierre en Ss’adaptant a son époqgue.
Stéphane SEROL et sa femme Carine ont repris le flambeau en 2000.
Respectueux de son terroir, iIs mettent I'accent sur I'environnement et la

Sélection parcellaire. n

Encépagement : 100% Gamay Saint-Romain

Terraoir : Granitique

Température de Service : 9°C.

Potentiel de Garde : a déguster sur la jeunesse du fruit

Observations : Ce Rosé a une belle couleur soutenue provenant de la

maturité des fruits. Le nez est ouvert, fruité, dégageant des aromes

‘confiturés” et de bonbon a la fraise. La bouche est souple, ronde avec
une belle amplitude. On y retrouve les ardmes de bonbons anglais, de péche de
vigne au sirop et une touche de cannelle. La finale est tendre avec une agréable

touche de douceur.

Quelgues accords gourmands : Pissaladiere aux Anchois, Rillons, Cake aux olives,
Tarte ala tomate.
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