
COTES CATALANES BLANC 
La Spiaggia 

 

Situation : Le domaine SPIAGGIA naît en 2022, par la reprise de l’ancien 

domaine appelé ROSSIGNOL, Benoit Spiaggia ainsi que Pascal Rossignol 

sont tous deux en agriculture biologique, c’est donc tout simplement que la 

continuité du domaine prend forme. 

Le domaine deviendra alors le domaine SPIAGGIA. C’est avec 35 hectares 

de vignes sur les communes de Passa, Villelongue Del Monts, Brouilla, St 

Genis des Fontaines, Bages, Ortaffa, Laroque des Albères, St Jean Lasseille 

et Fourques, qu’il crée ses propres vins bio. Situé aux pieds des Albères et 

du mont Canigou, il accompli une viticulture respectueuse de 

l’environnement. 

 

Encépagement : Muscat, Macabeau, Muscat d’Alexandrie 

Terroir : Argilo-schisteux. 

Température de Service : 9°C. 

Potentiel de Garde : A boire sur la jeunesse de son fruit. 

 

Observations : Le nez empreint d’une grande 

complexité aromatique révèle la forte personnalité du 

terroir. Cette cuvée fait preuve d’une étonnante 

fraîcheur et recèle de notes savoureuses de pêche de 

vigne, d’aubépine et de chèvrefeuille. L’ensemble, gras 

mais harmonieux est rehaussé par quelques touches 

épicées qui traduisent bien son caractère sudiste. Une 

invitation à la découverte … 

 
Accords : Apéritif, Gambas flambées, Calamars épicés à la plancha, viandes 
blanches… 
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