COTES DU JURA 2014
< POLLUX »
Champ Divin

Situation : Valérie et Fabrice Closset sont des

La Cave de

Longchamp

jeunes vignerons belges, agronomes de
g formation, férus d’apiculture et trés attachés
a la biodynamie. lls ont d’ailleurs débuté leur
carriére dans le vin en prodiguant des conseils

aux vignerons en matiere de conversion vers

la biodynamie.

Désireux de produire leurs propres vins, les époux Closset se sont orientés vers
le Jura ou le domaine Richard Delay était en vente. L’'affaire s’est rapidement
bouclée puisgue le vignoble correspondait parfaitement aux critéres des Closset

: taille humaine : 5 hectares d’un seul tenant, déja cultivés en bio. C’est en 2008

gue les époux Closset ont réalisé leur premiére récolte.

Cuvée POLLUX

Encépagement : Chardonnay et Savagnin

Chardonnay-Savagnin

sous voile

Terroir : Limono-Argileux

Température de Service : 12°C.

Potentiel de Garde : 2025-2030.

Observations : Cette cuvée mi-chardonnay mi-savagnin est élevée sous voile
(oxydatif). De couleur jaune paile, elle annonce tout de suite la couleur en
dégageant des notes aromatiques de noix et de pate d’amandes, ainsi que des
notes sous-jacentes de bois. La rondeur vient tout de suite en bouche, commme

un appel chaleureux, aux tons d'abricot sec, de noix et de pomme.

Quelques accords gourmands : Fricandeau de veau ad vin jaune, Dos de Sandre

aux moriles...
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