
COTEAUX D’AIX EN PROVENCE 
Blanc 2021 

 Domaine d’Eole 
 

Situation : le domaine d’Eole est situé entre St Rémy de 

Provence et Eygalières, sur le Piémont des Alpilles. Ce 

carrefour où le soleil, la terre et le vent se rencontrent, 

lui permet de produire des vins de haute identité sur 

des terroirs d’exception. Ceci le place aujourd’hui en 

tête de classement de cette ravissante région qu’est la 

Provence. Sur 30 hectares, le Domaine d’Eole produit 

depuis 1996 des vins issus de culture biologique.  

 

Encépagement : Rolle 60%, Grenache blanc 40%  

Terroir : Aride et caillouteux. 

Température de Service : 9 à 11° C. 

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse. 

Observations : Plantés en altitude, dans un petit vallon oublié des 

Alpilles, Rolle et Grenache blanc poussent sur un terroir aride et 

caillouteux qui confère à ce vin une attaque vive, pure et tendue.  
 

Dès le verre, sa couleur lumineuse aux reflets ensoleillés est une 

invitation en terres provençale. Le nez, grâce à des notes subtiles de 

confiture d’abricot et de pivoine se mariant harmonieusement, est un modèle 

d’équilibre. D’expression tranchante, pure et droite, Eole blanc affiche une 

fraîcheur acidulée et persistante jusqu’en finale. 
 

Quelques accords gourmands : Encornet rissolé et nuage pomme fenouil, 

Lotte à l’ail, Poulet au thym et au citron… 
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