s GAILLAC « L’OMBRE FRAICHE » 2018
Domaine d’Escausses

Encépagement : Muscadelle 65 %, Sauvignon 20 % et Loin de I'ceil 15 %
Terrair : Argilo-calcaire

Température de Service : 9°C.

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des aromes

Observations : Le nez distille un joli bouguet de fleurs blanches et de
pamplemousse. La bouche est ronde, acidulée et fraiche, exprimant
ses aromes d’agrumes et de poire. C'est un vin tres riche presque
explosif tant il nous délivre de saveurs, mais il reste tres minéral et

tres frais. Tout est bien maitrise.

Situation: La famile Balaran se succede
depuis au Moins 7 générations a la téte du
domaine d’Escausses. Parmi la trentaine
d’hectares présents au domaine, on y trouve
une liste de cépages longue comme le bras.
Aujourd’nui dirigé par Roselyne et son pére
Jean-Marc Balaran, le domaine est devenu

une valeur sure de 'appellation Gaillac.

I'Ombre fraich
domaine d'Escansses
GAILLAC

Quelgques accords : Carpaccio de St-Jacques aux agrumes, Fromages de chévre, a

Papéritif tout simplement...
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