
 
 

RHUM ARRANGE ARTISANAL 

 ANANAS VICTORIA 31% 

MAISON GUIOSE 
 

 

 

Les rhums arrangés Guiose sont produits de façon artisanale 

en Gironde. L’entreprise est composée de personnes 

entièrement dévouées à  cette passion et culture du rhum 

arrangé. Les secrets de fabrication sont jalousement 

conservés.  

Ll’élaboration d’un bon rhum arrangé réside dans le dosage 

des ingrédients ainsi que dans la durée de macération. 

Les gousses de vanille proviennent de l’ile de Madagascar, les 

ananas de la Réunion, les fruits et épices directement des 

îles. Pour confectionner cette recette Guiose a sélectionné du rhum blanc 

agricole de la distillerie « Domaine de Bellevue » en Guadeloupe. 

 

Couleur : Robe jaune lumineux. 

 

Nez : Au nez, on distingue des touches vanillées et fruitées, un ensemble qui 

s’annonce très pâtissier. 

 

Bouche : La bouche est généreuse, riche, gourmande et expressive. C’est d’une 

douceur incroyable avec un bel équilibre entre l’acidité du fruit et le sucre de ce 

petit nectar. Elle rappelle un clafouti à l’ananas. 

 

Finale : douce et fruitée, elle persiste bien sans la vivacité de l’alcool. 
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