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RHUM ARRANGE ARTISANAL
MALORHUM
CITRUS 35%

Malornum sont des rhums arrangés et cuisinés a Saint-Malo.

lIs sont élaborés sur une base de rhum agricole haut de gamme provenant de la
plus ancienne distilerie de Guadeloupe, la distillerie Longueteau. Les ingrédients
sont sélectionnés et cuisinés avec savoir dans l'unigue objectif d’obtenir un
complexe aromatigue le plus riche possible.

L’ensemble des opérations de cuisine mais aussi de manipulation liées au
remplissage se fait a la main pour un respect optimal des produits, conférant
ainsi un caractere 100% artisanal a 'ensemble de la gamme.

Malornum a fait le choix de ne pas recourir a un systeme de cuvage a partir
duquel aurait lieu la mise en bouteille, le but étant de donner un cachet
« unigue » a chacune des bouteilles qui renferme donc sa propre maceération.

Citrus est une maceération (et cuisine ) de rhum blanc agricole, avec de la main
de bouddha, bergamote, kalamansi, yuzu, cédrat, orange « variété chocolat »,
plantes aromatigues, épices, sirop de sucre de canne et miel.

Couleur : Robe or clair

Nez : Aromatigue et exaltant, le nez réveile les sens. L’agrume s’exprime dans
toute sa splendeur !

Bouche : Trés expressive, les saveurs de citron, d’écorce d’orange, de Yuzu,
rendent cet ensemble a la fois exotique et électrisant.

Finale : Riche et envoutante, la finale conserve une belle expression citronneée,
pleine de gourmandise et rafraichissante.
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