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PETILLANT DE POMME
A CIDRE

SANS ALCOOL
La Ferme St Charles

Situation : Situé a Plessé, dans le pays de Redon, la Ferme St Charles
produit différents. Yvon Heurtel et Véronigue sont tous deux
agriculteurs et ont leurs propres vergers. lis transforment pommes
et poires en cidre, poiré, jus et pétilant. La ferme St Charles est exploitée par
cette famille depuis plus de 20 ans sur une superficie de 40 hectares. Les
vergers sont enherbés et conduit de maniére trés raisonnée (pas de
désherbages...). A maturité les pommes et les poires sont récoltées puis
presseées dans les meilleures conditions. Apres une douce filtration, les jus sont
pasteurises puis gazeifies.

Variétés de Pormmes : Pommes a cidre (avec plus de caractére et riche en
polyphénols) et pommes douces, acidulées (peu sucrées).

Température de Service : 8°C

Observations : Robe jaune doreée, IEgerement huileuse avec une bulle fine au bon
renouvellement. Le nez est bien ouvert, sur le registre de la pomme mdare.
Beaucoup de gourmandise sans exces de sucre, ce pétilant est parfait a
Fapéritif ou pour les goUters (tarte aux pommes, galettes, ou crépes)
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