
POUILLY-FUISSE 2021  
« Aux Charmes »  
EVE ET MICHEL REY 

Situation : L'ensemble du domaine de 

Michel et Eve Rey représente environ 3 ha 

de diverses petites parcelles disséminées 

autour de Vergisson. Chaque parcelle est 

travaillée et vinifiée séparément, et la 

petite dimension de chacune d'elles 

permet un travail précis et soigné. 

Particularité du travail de vinification : il 

n'y a pas de fermentation en cuves, mais toujours en barriques avec un élevage 

d'une dizaine de mois sur lies fines. Chaque cuvée garde sa typicité du terroir et 

montre que sur une même appellation, avec le même cépage, on peut produire 

des vins aux caractères bien différents. 

Encépagement : Chardonnay 100%.  

Vignes de 1953 exposées plein ouest. 

Terroir : Argilo-calcaire.  

Température de Service : 10°C.  

Potentiel de Garde : 2024 à 2026.  

 

Observations : Le nez dégage des arômes d'agrumes, de fruits 

exotiques, de miel et de vanille, formant un éventail aromatique très 

complexe. La bouche, ample et suave, se montre puissante dès l'attaque. 

Elle met en évidence le gras et la richesse aromatique de cette cuvée, 

puis évolue sur des notes d'acacia et d'épices. La finale est fraîche et 

longue et confirme un équilibre remarquable de l'ensemble. La 

persistance aromatique est interminable.  
 

Quelques accords gourmands : Carpaccio de St-Jacques, Langoustines rôties à 

l’huile de noisette ... 
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