
  POUILLY-FUME « PRELUDE » 2020 

Domaine Pabiot  
 

Situation : Porteur d’un patronyme 

assez répandu à Pouilly-sur-Loire, 

Jonathan Pabiot est le fils de Didier, 

vigneron aux Loges. Avec sa 

compagne Nina, Il a repris les 

vignes de son grand-père en 2005. 

Cet ex-champion local de 

motocross a su remettre en 

cause la routine dans laquelle se complaisent trop de vignerons locaux. Décidé à 

remettre le vignoble à l'honneur, avec des pratiques exigeantes et hautement 

qualitatives (faibles rendements, agriculture bio depuis 2006 ; biodynamique en 

2016), il a affiné son style et progresse rapidement, méritant de nombreuses 

éloges. 

 

Encépagement : Sauvignon 100 %. 

Terroir : Calcaire, Caillottes et Terres Blanches. 

Température de Service : 10 à 11°C. 

Potentiel de Garde : 2022 à 2024 

Observations : Une cuvée qui affiche déjà une grande classe et une vraie gourmandise. 

Le nez s’avère d’emblée raffiné, floral et aérien : on voyage entre des notes subtiles 

fumées, les écorces de citron (comme dans un gâteau) et les épices.  

C’est en bouche que l’on sent pleinement les fruits croquants et juteux : une 

véritable farandole de fruits blancs et jaunes, entre poires et ananas, 

complétés de quelques agrumes vivifiants. Le vin possède une très belle mâche, 

il est nourrissant et doté d’une finale à la longueur spectaculaire, sur des très 

beaux amers et une dimension fumée. 

Accords Gourmands : Noix de Saint-Jacques à la crème de persil, 

langoustines et estragon, barbue, sole accompagnée d'un beurre citronné. 

Chèvre affiné… 
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