0 TERRASSES DU LARZAC
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Clos de |la Barthassade

Situation : C'est a Dijon que Héléne et Guillaume
Baron se sont rencontrés, pendant leurs formations
viticoles. Riches de nombreuses expériences dans de
beaux domaines Bourguignons, ils prennent la
direction du sud pour créer en 2013 le Clos de la
Barthassade, dans les Terrasses du Larzac. 11 hectares
autour du village d'Aniane. Le vignoble est travaillé en

agriculture biologique et certaines taches sont
rythmées par le calendrier biodynamique. Si le premier millésime ne date que de
2014, la reconnaissance est immédiate.

Encépagement : 55% grenache, 30% cinsault, 15% syrah

Terroir : Terrasses caillouteuses
Température de Service : 15°C.

Potentiel de Garde : 2022-2026

Observations : Derriere la robe profonde et intense se révele un nez

exhalant des notes de fruits concentrés tels la mdlre et la violette, le
coté mentholé s'envolant sur des effluves épicés empreintes de soleil
et de garrigue. L'attaque est franche, tandis que la générosité des
tanins n'altere en rien la finesse et le soyeux du tactile de bouche. La
finale fruitée et épicée se veut gourmande et élégante. Souple, fondu

velouté, le vin épouse la barrique d'une suavité explosive !

Quelgues accords : Hampe de Boeuf grillée et sa sauce au poivre, Cotelettes

d’agneau a la méditerranéenne...
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