
 

SAINT-JOSEPH BLANC 2023 
« Sous l’Amandier » 
Christophe Curtat 

 
 

Situation : Installé en 2005 dans le petit village de 

Tournon-sur-Rhône, Christophe Curtat se lance 

dans l’aventure viticole en louant un hectare de 

vignes en 2006. Il est aujourd’hui à la tête de 7 

hectares situé dans le centre et le sud de 

l'appellation Saint-Joseph. Le hasard lui a fait 

rencontrer une superbe parcelle de vieilles 

roussannes, et la fréquentation de François 

Villard et d'Yves Cuilleron fait le reste : la cuvée 

« Sous l’Amandier » était née. 
 

Encépagement : 90% Roussanne, 10% Marsanne. 

Terroir : Sols Granitiques. 

Température de Service : 9°C.  

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse du fruit  

  

Observations : « Sous l'Amandier » est un Saint-Joseph confidentiel 

produit chaque année en très faibles quantités. L'assemblage roussanne 

marsanne donne des vins très expressifs portés sur le fruit. L'élevage en 

barriques lui confère rondeur et complexité. Le vin se dévoile sous une 

robe jaune claire intense et brillante. Des notes de fruits jaunes et fleurs 

printanières se mêlent à des accents amandés. La bouche est onctueuse 

et délivre un jus extrêmement savoureux. Enjôleur, l’équilibre est tenu 

par une trame minérale remarquable. La finale est longue et persistante. Une 

sensation de plaisir intense. 

 
Quelques accords : Risotto aux Saint Jacques, Tagliatelles au saumon, Soufflé au 

saumon fumé, Fourme d’Ambert, Chabichou du Poitou… 
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