N 4 Gin 2024
s Distiloire 43%

Situation : Fondé en 2017 par Benoit Chaigneau,
ancien maitre de chai dans le val de Loire, le Distiloire
produit des spiritueux artisanaux issus de I'’Agriculture
Biologique. Produits en petits lots, les spiritueux du
Distiloire mettent en avant les matieres premieres
locales tout en apportant une touche « val de Loire ».

Les cuvées associent des épices du monde entier au
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meilleur des plantes cultivées en biodynamie dans la
vallée de la Loire. Une facon de révéler la qualité de ses terroirs d'exceptions.

Cette cuvée éphémere rassemble une grande variété de botaniques distillées dans
un alambic chauffé au feu de bois. C'est avec des accents de bergamote, de baies
de Timut et de poivre de Madagascar que le Distiloire a créé cette toute nouvelle
recette.

Nez: Il s'ouvre avec fraicheur sur des notes d'agrumes, combawa, citron jaune et
épices.

Bouche : Explosive et intense, la bouche dévoile une cascade d'épices. Les agrumes
sont également trés présents avec la fraicheur du pomelo, le zeste de citron et citron
vert.

Finale : Intense, la finale conserve les expressions d'agrumes qui flirtent avec une
amertume désaltérante.
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