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MILLESIME 2016
54.2%

Nichée au cceur d'un territoire ou la monoculture de la canne

La Cave de

Longchamp

domine, la distillerie Bielle produit des rhums d'exception
depuis 1910. Ces rhums proviennent d'un terroir unique riche de

traditions rurales, empreint d'authenticité. Des tiges de cannes

fraiches coupées manuellement, est extrait le vesou, un pur jus
de canne nécessaire a I'élaboration du rhum agricole.

Bielle BDF 2016 est un trés vieux rhum agricole de Marie Galante mis en
vieillissement en 2016 et embouteillé en 2023 brut de fit a 54.2%. Ce rhum vieux
de 7 ans a vieilli en ex fit de chéne bourbon de trés haute qualité et en flts de
chéne grains fins. Un rhum vieux agricole Bielle qui se distingue par son élégante

complexité épicée et sa finale exceptionnelle sur des notes fruitées.

Nez: Expressif et gourmand, le nez révele des arébmes de tarte au citron, de petites
orangettes et de la colle a maquette. A I'aération il devient plus maritime tout en
préservant ce registre patissier, massepain fait maison.

Bouche: Généreuse etriche, la bouche parle d'épices (cannelle, girofle), de saveurs
vineuses (noix, miel, verjus) avec une petite amertume boisée (écorce de réglisse).
Peu a peu elle révéle une cascade d'agrumes (pomelos, supréme d'orange), de
sabayon, le parfait compromis entre tension et gourmandise.

Finale: Délicate et longue, la finale évoque la fleur de sureau, la fleur de citronnier

avec de petites touches rappelant le sabayon.
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