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« Les Gautronnieres » 2025
Domaine Bonnet-Huteau

Situation : Jean Jacques et Rémi Bonnet, vignerons
passionnés, exploitent le domaine Bonnet Huteau,
propriété familiale depuis plus de 150 ans, au centre du
Sevre et Maine. lls s'appliquent a développer toute la
palette des saveurs de vins de hautes expressions et la
minéralité de chaque terroir.

La viticulture, respectueuse du sol et de la
nature (labour, fertilisation organique,
traitement a base de stimulants végétaux)
certifiée en agriculture biologique depuis 2005, est conduite
aujourd'hui en biodynamie. Mis en bouteille avec de faible dose de
sulﬂtes, les vins du domaine Bonnet- Huteau vous invitent sans
modération a la découverte du vignoble Nantais.

Encépagement : 100% Melon de Bourgogne
Terroir : Roches vertes et Amphibolites
Température de Service : 10°C.

Potentiel de Garde : 2026 - 2030

Observations : Le nez est fin et expressif, marqué par des notes de
fleurs blanches, de citron et de fruits blancs comme la pomme et la (o5 cauTmomRIEREs
péche, des nuances minérales évoquant la pierre a fusil et une légére JiB7"STes
touche fumée viennent enrichir le bouquet. En bouche, |'attaque est
franche et précise. Le vin dévoile une matiére généreuse et charnue,
avec un beau volume soutenu par une fraicheur bien présente. Les
arbmes de fruits blancs et d'agrumes se mélent a une minéralité
affirmée. La finale est longue, saline et Iégérement marquée par de
beaux amers, apportant relief et persistance a la dégustation.

Quelques accords : Langoustines roties au beurre, Fricassée de cuisse de

grenouilles au persil, Velouté d'Asperges vertes. ..
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