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« FIEF DE CHAINTRE » 2024
Jean-Baptiste Hardy

, Situation : Longtemps considéré comme une région peu
ge® ™ mcdiatique et de qualité moindre, le Muscadet est
@S dorénavant sous le feu des projecteurs gréce a des
| vignerons talentueux tels que Jean-Baptiste Hardy. Apres
avoir parcouru le monde pour expérimenter différentes
approches (Domaine Roulot, Leflaive, Patagonie, Nouvelle
Zélande...), celui-ci a repris les vignes familiales en 2018, a
Mouzillon, un village au coeur de l'appellation Muscadet
Sevre et Maine.

Jean-Baptiste Hardy tire toute la substance de
ses 4ha de vieilles vignes, y pratiquant une
viticulture biologique axée avant tout sur un parfait état sanitaire des
raisins. Le résultat ? Des vins avec beaucoup de précision, d'élégance et
de texture qui nous font parfois rappeler des grands Chablis. Une
approche a la bourguignonne qui fait de Jean-Baptiste Hardy la star
montante du Muscadet ! A découvrir sans tarder.

Encépagement : 100 % Melon de bourgogne.
Terroir : Gabbro

Température de Service : 12°C.

Potentiel de Garde : 2026 - 2030

Observations : Le Fief de Chaintre offre un vin tout en finesse. Le nez ;
s'ouvre sur des arébmes de fruits blancs croquants (pomme, poire), de n

zeste d'agrume et de fleurs blanches, relevés par une touche de pierre
humide trés typique des terroirs calcaires du Maconnais. En bouche, le P e

Jean Baptiste Hardy

vin est a la fois élancé et précis, porté par une acidité et une minéralité

crayeuse. L'élevage discret permet au fruit de s'exprimer avec netteté,
sans maquilage. La finale est longue, saline et ciselée, avec une belle tension.

Quelques accords : Araignée de mer décortiquée, Tartare de daurade aux agrumes,
Langoustine juste cuites, Sole meuniere...
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