
 MUSCADET SEVRE ET MAINE 

« PHILEAS » 2023 
DOMAINE LES TROIS TOITS 

 
Situation : Déjà reconnu pour sa rigueur et 
sa discrétion, le Domaine Les Trois Toits est 
une référence sur la commune de Vertou. 
Après 25 ans de travail passionné, Hubert 
Rousseau cède l’exploitation à Vincent 
Barbier et Cécile Perraud. 

Depuis 2019, ils s’investissent pleinement sur 
le domaine qui s’étend sur 20 ha avec de 
beaux coteaux bien exposés. En travaillant 

les sols et en valorisant la biodiversité sur le domaine, les vignerons expriment tout 
le potentiel du terroir, dévoilant la dimension minérale d’un enracinement sur le 
micaschiste et le quartz du cru « La Haye Fouassière ». Un domaine à suivre de très 
près ! 

Encépagement : Melon de Bourgogne 

Terroir : Micaschiste 

Température de Service : 9-10° C 

Potentiel de Garde : 2024-2026.  

 

Observations : Assemblage des meilleures parcelles du domaine, 
la cuvée « Phileas » offre un profil d’une profondeur rarement 
rencontrée dans l’appellation : 14 mois d’élevage permettent à ce 
Muscadet de développer la matière et les caractères qui en font un 
grand vin de garde. Le nez complexe dévoile de beaux arômes de 
mangue, poire, agrume et d’agréables notes miellées et florales. En 
bouche, c’est tendre à l’attaque, salin, d’une belle prestance. 

Idées d’accompagnements : Parfait sur des huîtres et autres coquillages bien 

sûr. Mais aussi avec un bouquet de crevettes accompagnées d'une mayonnaise. 

Sardines ou maquereaux, grillés ou marinés. 
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