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Jusqu'alors réservé aux embouteillages single cask millésimés, le Nikka Coffey Malt 
rejoint son homologue à base de grain avec une nouvelle version permanente 
embouteillée à 45%. Cette nouvelle cuvée est issue d’un procédé de fabrication unique 
en son genre. Elle est entièrement élaborée à partir d’orge malté dans les alambics à 
colonne qui sont habituellement utilisés pour la fabrication du whisky de grain Nikka. Il 
en résulte un Coffey malt riche et boisé, qui surprend par sa texture en bouche unique. 

Origine: Japon, Honshu. 

Couleur : Bel or 

Nez : Très pâtissier, il s’ouvre sur un Tatin de poire, la banane, le gâteau de riz, et vanille. 

Bouche : Dans la même lignée que le nez, la bouche est gourmande, et s’étire vers des 
notes de fruits secs (raisins), et de céréales (maïs). Très suave, l’alcool reste très maîtrisé 
et rythme la dégustation avec des vagues d’arômes fleuris, vanillés, puis épicés. 

Finale : Elle préserve toute la gourmandise et les notes de céréales évoquant le Popcorn, 
le caramel, et les épices (la cannelle). 
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