L e P'tit Bleu 45°
gamy  Pastis de Marseille

C'est au cceur du Pays d'Aix, au pied de la Sainte Victoire, que la
Liquoristerie de Provence élabore alcools et parfums de prestige en
restant fidele a son coceur de métier, la macération et la
distillation ~des plantes. Labellisée "Entreprise du
Patrimoine Vivant" par I'Etat Francais, elle se consacre a
I'excellence et a I'art de vivre. Faire revivre |'Absinthe, les
apéritifs et liqueurs de Provence, ranimer l'esprit des
"Mestres" de la haute parfumerie en produisant des
parfums d'exception, tel est leur savoir-faire unique.
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Pour ce faire, chaque plante, séchée, infuse longuement et P“E!},!d"
séparément dans un alcool surfin, puis, est délicatement ®
pressée. C'est alors que notre Liquoriste libére "l'esprit ]
\

parfumé" de la plante, qu'il mélera ensuite a d'autres, dans
une alchimie secréte, a chaque fois réinventée. S'ensuivent
le mélange, le contréle par la dégustation, la filtration, la
rectification et l'ajustement, autant d'étapes minutieuses
qui Imposent rigueur, précision, mais aussi intuition.
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Le P'tit Bleu est élaboré par macérations d'anis vert, d'anis
étoilé et de réglisse et inspiré par le bleu du ciel de Provence et de la
Méditerranée.

La subtile association de réglisse et d'anis en fait un pastis au godt
classique.

Recette : 10 volumes d’eau fraiche et une cascade de glacons.
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