
SAUMUR-CHAMPIGNY 2020 
« PACHA »  

La Folie Lucé 
 

Situation : La Folie Lucé est un domaine viticole de 4 

hectares se trouvant à la sortie de Saumur. Caractérisée 

par une bâtisse du XVe siècle, Loïck Terquem devient le 

maître des lieux en 2009. Séduit par l’idée de retourner 

à la campagne, ce Parisien laisse son travail 

d’informaticien pour devenir viticulteur.  

Le vignoble est conduit en agriculture biodynamique, 

bien qu’il ne soit pas encore labellisé. Le travail est 

régulé selon le calendrier lunaire tandis que 

l’enherbement est privilégié.  

 

Encépagement : Cabernet-Franc 100 %, élevage en Amphore. 

Terroir : Sol argilo-calcaires et sable. 

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : 2027-2035  

 

Observations : En 2020, Loïc Terquem a voulu faire un 

essai avec une sélection de raisins : pour la première 

fois, il vinifie en amphore ses cabernet-francs, en 

assemblant différents terroirs. Grand bien lui en a pris quand on voit le résultat ! 

Quel vin ! Une immense présence au nez, avec beaucoup de complexité et une 

très belle définition : les épices, les fruits rouges mûrs mais frais, la fleur, tout se 

détache avec distinction et harmonie.En bouche, c’est l’alliance entre l’ampleur, 

la présence et la finesse des tanins qui marque. La trame tanique est d’un soyeux 

remarquable et particulièrement impressionnant ! Superbe surprise ! 

 

Quelques accords : Porcelet Grillé, Ragout d’Agneau aux Herbes,  
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