Version Francaise

Cave de

wigamp - Alpenglow 2015 Pedro Ximenez
Cask Finish

Single malt 55.3%

Fondée en 2002 par Vincent Gachet, la brasserie artisanale du
Dauphiné est située pres de Grenoble. Entre 2011 et 2015, aidé d'un
bouilleur de cru ambulant réputé, il distille I'équivalent de trois flts.

Ne pouvant concilier la production de biére et celle de whisky, il crée

en 2016 la société de négoce AlpSpirits et achéte quatre barriques de
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whisky tourbé auprés de la distillerie lorraine Rozelieures. _ FRANCAISE
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Issue de l'un de ces quatre flts et affichant un taux de phénols de 35 ALPENGLOW 2015
ppm, cette version a tout d'abord été élevée en fit de sherry oloroso  nécion MvEREmORENPD
FUT UNIQUE : 291 BOUTEILLES
puis transférée dans un tonneau ayant contenu un pineau des | WHISKY
i SINGLE MALY
Charentes avant d'étre affinée dans une barrique de pedro ximenez. | 0L SERG s53en

Parsemée de séquences fruitées, florales et mémes exotiques, sa
palette aromatique et gustative fait la part belle a la tourbe et a ses
tonalités fumées, médicinales, viandées et cendrées.

Couleur : cuivre

Nez : riche et étoffé, le nez dévoile des senteurs de tourbe, de suie, d'orange sanguine, de
bois brilé et de pain grillé imprégnent profondément I'espace olfactif. A I'aération, la
palette aromatique évolue vers des registres plus viandés (bacon), médicinaux (camphre,
sinapisme) et empyreumatiques (grésil).

Bouche : vive et élancée, la bouche se montre plus fermentaire et cendrée, la palette
gustative se révele également gourmande (marmelade) et juteuse (mandarine impériale).
Capiteuse (iris, lys) et chocolatée, la dégustation se prolonge sur des saveurs
d'encaustique (cire d'abeille, papier de verre).

Finale : Longue et solaire, la palette gustative devient crépitante (feu de cheminée),
empyreumatique (hydrocarbures) et en méme temps exotique (litchi, grenade). Avec le
temps, des saveurs de lard fumé et d'ylang-ylang animent une fin de dégustation pleine
d'originalité.
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