
IGP AUDE 
« CIEL D’HIVER » 2025 

Lucas Berthuit 
Situation : Le Domaine Lucas Berthuit, situé à 
Pépieux dans l’Aude, au cœur du Languedoc, est 
un jeune domaine viticole créé en 2023, dont le 
premier millésime date de 2024. Sur environ 6 
hectares de vignes, Lucas Berthuit cultive plusieurs 
cépages méditerranéens, notamment le cinsault, le 
carignan, le grenache, la syrah et le vermentino, sur 
des terroirs argilo-calcaires variés. Le domaine 
privilégie une viticulture biologique et une 
approche peu interventionniste en 
cave, avec des vendanges manuelles, 
des fermentations spontanées et des 
vinifications douces. Son objectif est de 
produire des vins authentiques, frais et 

expressifs, qui mettent en valeur le fruit et la singularité du terroir.  

Cépages : 100% Rolle 
Terroir : Argiles limoneuses 
Température de Service : 10 à 12°C. 
Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse des arômes 
 

Observations : Le nez s’ouvre sur des notes d’agrumes frais, de 
citron et de fruits à chair blanche, accompagnées de nuances 
florales délicates. En bouche, l’attaque est vive et franche, soutenue 
par une matière souple et une belle tension. Les agrumes se mêlent 
aux fruits blancs dans un ensemble précis et équilibré. La finale, 
fraîche et saline, s’étire sur de fins amers qui apportent du relief et 
donnent envie d’y revenir. Ciel d’Hiver 2025 séduit par son équilibre 
entre fraîcheur, fruit et salinité. Un blanc lumineux et digeste, qui 
exprime le vermentino sans artifice et offre une lecture fraîche et 
contemporaine du terroir languedocien. 
 

Quelques accords : Ceviche de daurade citron vert et coriandre, St Jacques 

snackées et beurre citronnée, Bar rôti et fenouil confit… 
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