
Arbois 2021 

« Le Zouave » 
Domaine Fumey Chatelain  

 

Situation : C’est dans la commune de Montagny-lès-Arsures 

que Raphaël Fumey et Adeline Châtelain débutent le travail 

de la vigne, et la vente de leurs raisins dans les années 80. 

Mais ce n’est qu’à partir du gel, en 1991, qui ravage leur 

vignoble, que ce couple se passionne pour la vinification. Ils 

commencent par louer un chai à des amis vignerons, qu’ils 

installent dans leur garage avant d’investir dans un ancien 

corps de ferme. 

Le domaine a bien grandi et s’étend maintenant sur 15 

hectares. Leur fils Marin est entre temps revenu de ses 

études viticoles à l’étranger, et après l’Australie, la Nouvelle-

Zélande, l’Afrique du Sud et les Etats-Unis, il décide de 

retourner au domaine familial pour aider ses parents. 

 
Encépagement : Chardonnay 100%, vieilles vignes du domaine. 

Terroir :  Sols marno-calcaires. 

Température de Service : 10°C  

Potentiel de Garde : 2024-2026 

 

Observations : Doté d’un équilibre magistral entre maturité et fraîcheur, 

concentration et énergie, il devrait faire pâlir d’envie de nombreux vignerons 

de la Côte d’Or voisine… Passée une noble réduction aux accents de 

noisette grillée, c’est l’imbrication entre l’expression du sol, à la fois pierreuse 

et très légèrement iodée, et la fraîcheur complexe des agrumes qui nous 

séduit. La bouche est parfaitement cohérente, avec une entame texturée et 

ample, suivie d’un milieu de bouche droit comme un i, tendu et vibrant. 
 

Accord Met/Vin : Turbot ou barbue rôties et beurre blanc citronné. Homard et son jus 

de carapace réduit, Fromage de vache (langres, Comté...) 
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