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Château de Bouillerot 

 

Situation : Le vignoble de Château Bouillerot compte 

9 hectares, répartis sur les coteaux dominant la vallée 

de la Garonne, à Gironde sur Dropt. Domaine viticole 

depuis 1874 et vignerons de pères en fils depuis 3 

générations, la famille Bos perpétue la tradition de sa 

région dans un souci constant de qualité grâce à notre 

savoir-faire et en pratiquant des méthodes culturales 

raisonnées. Thierry Bos, aujourd’hui à la tête de 

l’exploitation, a reçu la certification Bio en 2013. La nature argilo-calcaire du sol, le 

climat, l'exposition du vignoble, les soins apportés à la vigne et au vin 

depuis plusieurs générations d'une même famille de propriétaire 

garantissent l'authenticité et la qualité des vins produit à Bouillerot.   
 

Encépagement : 60% Merlot, 40% Cabernet Franc. 

Terroir : Sols argilo-calcaire.  

Température de Service : 17°C.  

Potentiel de Garde : 2024 à 2028 

Observations : Le nez se révèle à la fois sur le fruit noir bien frais, mais 

aussi confit, avec une touche épicée marquée. La bouche est ronde, 

souple, aux tannins doux et fondus qui rehaussent un fruité bien mûr. 

La finale, sur des notes salines et minérales, assure « La signature » du 

terroir de Bouillerot. 
 

Recommandation : Parmentier de Paleron de Bœuf, Caille façon 

Chasseur, Cœur de Canard en persillade…. 
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