
COTES DU RHONE VILLAGES 2023 
« JE NE SOUFFRE PLUS » 

DOMAINE DE LA FLORANE 
 

 

Situation : Digne héritier d’une famille de 

Vigneron, François Fabre acquiert le domaine La 

Florane en 1982. Dès lors, il travaille son vignoble 

avec passion et ferveur pour donner au vin tout son 

caractère franc et riche. Constitué de 35 hectares 

d’un seul tenant dont 14 hectares de bois, le 

domaine s’étend sur le flanc d’un vallon exposé 

plein sud, dans un clos végétal de genêts, chênes 

truffiers et oliviers. En 2001, François est rejoint par son fils Adrien et, ensemble, 

construisent leurs propres chais de vinification, en totale adéquation avec 

l’environnement pour le plus grand respect des raisins et du vin. Depuis lors le 

vignoble est certifié Ecocert. 

 

Encépagement : 50 % Grenache, 50 % Syrah 

Terroir : Calcaire graveleuse et argilocalcaire. 

Température de Service : 14 - 16°C. 

Potentiel de Garde : A déguster sur la jeunesse du fruit 

 

Observations : « Je ne souffre plus » est un vin naturel, élevé dans le 

plus grand respect du terroir et de l’environnement. Le domaine 

tient compte de la faune, de la flore et des astres pour la pleine 

expression des arômes. La concentration fruitée de la bouche 

s'appréhende très naturellement via une trame élancée, vive et 

juteuse, sur des notes de violette, avec des tanins d’une grande 

finesse. Un vin sud-rhodanien toujours aussi séducteur, à la fois gourmand et 

généreux. 
 

Recommandation : Canette aux olives noires, Magret de canard aux figues, 

Gigotin d’agneau au romarin… 
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