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Situation : Chassagne-Montrachet est un petit 
village entièrement consacré à la viticulture, situé à 
une trentaine de kilomètres au Sud-ouest de 
Beaune et de la non moins célèbre petite commune 
de Puligny-Montrachet, unanimement célébré pour 
ses vins blancs.  
Fervent défenseur des vinifications traditionnelles et 
des petits rendements, Philippe Duvernay arrive par 
son savoir-faire à hisser cette cuvée sur la plus haute 
marche de l'appellation et ferait presque rougir son 
plus proche voisin Puligny-Montrachet. 

 

Encépagement : Chardonnay 100 %. 

Terroir : très caillouteuse sur des calcaires argileux bruns typiques. 

Température de Service : 10 à 11°C.  

Potentiel de Garde : 2026-2030. 

Observations : Ce magnifique Chassagne impressionne, dès le premier 
nez, par ses arômes jaillissants mêlant sensualité fruitée, épices et fleurs 
épanouies. On voyage entre la noix de muscade, la résine de pin, la 
poudre d’amande on encore la madeleine. C'est un régal. 

Le plaisir monte encore d’un cran en bouche, où le vin, dense et 
concentré, déploie une énergie phénoménale. Profond, actif et 
prodigieusement sapide, ce Chassagne-Montrachet à la persistance 
phénoménale est incontestablement un grand vin. Indispensable. 

 

Quelques accords : Homard Breton grillé pour lui-même, turbot rôti à l’huile de 
noisette… 
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