
CHATEAUNEUF-DU-PAPE 2019 
« Tradition »  

Domaine Giraud 
 

Situation : C’est en 1974 que Pierre et Mireille Giraud 

s’installent à la tête du domaine. Issu d’une famille 

vigneronne de Châteauneuf veille de six siècles, Pierre 

commence par vendre ses raisins à des négociants. 

L’idée de commercialiser ses propres vins fait son bout 

de chemin et Pierre Giraud saute le pas en 1998 avec 

son premier millésime. Aujourd’hui dirigé par François 

et Marie Giraud, les enfants, le domaine est considéré 

comme un futur « grand » de l’appellation 

Châteauneuf-du-Pape.  

Encépagement : Grenache 60%, Syrah 35% et Mourvèdre 5% 

Terroir : Galets roulés et sables 

Température de Service : 15°C.  

Potentiel de Garde : 2025-2030 

Observations : Né d'intenses maturités, ce Chateauneuf propose une 

palette de fruits confits, de myrtille, de gelée de mûres et d'épices 

douces. La concentration fruitée de la bouche s'appréhende très 

naturellement via une trame élancée, vive et juteuse, sur des notes de 

violette, avec des tanins d’une grande finesse. Un vin sud-rhodanien 

toujours aussi séducteur, à la fois gourmand et généreux. 

Quelques accords gourmands : Canette aux olives noires, magret de 

canard aux figues, Gigotin d’agneau au romarin… 
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