
CHINON 2023  
« LES GRAVES » 

Domaine Fabrice Gasnier 
 

Situation : C’est sur la commune de 
Cravant Les Coteaux, au cœur de 
l’appellation Chinon, que Sandrine et 
Fabrice Gasnier exploitent un vignoble 
d’une vingtaine hectares à flanc de 
coteaux. Quatrième génération de 
vigneron, ils cultivent ensemble leurs 
vignes avec une philosophie 
biodynamique, emprunte de bon sens et 
conviction, sans pour autant renier les 

progrès techniques.  

Cette cuvée « les Graves » est issue d’une parcelle située entre le fleuve et le 
coteaux, exposé plein sud ce qui lui confère une maturité précoce. Elle est 
ensuite élevée en cuve inox afin de ne pas alourdir le vin. 

 

Encépagement : 100 % Cabernet Franc. 

Terroir : Caillouteux et granitique 

Température de Service : 16 à 17°C. 

Potentiel de Garde : 2024 à 2027. 

 

Observations : Dotée d'une robe rubis, ce Chinon s'exprime par un nez 
de fruits rouges évoquant le cassis frais allié à des notes florales de 
violettes, d'épices et de poivrons. La personnalité de ce vin est marquée 
par son terroir, qui lui apporte une texture souple et tendre, où le tactile 
est basé sur un registre fruité important. L'ensemble est encadré par des 
tanins frais et suaves. On retrouve ici le Chinon de plaisir gourmand, 
typique des terroirs de graviers. Vin de belle identité ! 

 
Quelques accords : Navarin d’Agneau, Poulet de Challans, Grillade de porc… 
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