COTES CATALANES

« PAPILLON ROUGE » 2023
Torredemer Mangin

La Cave de

Longchamp

Situation: C'est I'histoire de
Romain Torredemer et Thomas
Mangin, deux amis unis par leur
amour pour cette terre bien-
aimée et leur passion pour le vin.
Petits-fils de vignerons, ils ont
tous les deux grandi les pieds
dans les vignes de leur grand-
pere et ont décidé de mettre
leurs talents en commun et créer le domaine Torredemer-Mangin. Un domaine
en mode "bio" bien sir. Quand on grandit en pleine nature, on connait sa fragilité
et cela nous donne envie de la préserver.

Encépagement : Grenache 55%, Carignan 30%, Syrah et Mourvedre

Terroir : Argilo-calcaire
Température de Service : 15°C

Potentiel de Garde : 2024 3 2026

Observations : « Papillon », c'est 930 kg d’amour a la pesée, mais surtout
le fidele compagnon de travail des vignerons. Avec du caractére, mais
sensible, a Iimage de leur cheval, cette cuvée exprime souplesse et
gourmandise.

L'olfactif net et droit d’'une grande concentration recele de fruits noirs
écrasés (mure, cerise noire) ou dominent des effluves a la fois fumées et
épicées. La bouche d'attaque franche évolue avec amplitude sur une
trame riche et juteuse au registre de noyaux de fruits et de baies noires
légerement compotées. Le milieu de bouche demeure d'un grand
équilibre avant de laisser place en finale aux flaveurs d'épices et de zan.

Quelgues accords gourmands : ragolt de beoeuf aux carottes, une terrine de

sanglier, une daube Provencale...
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