
Côtes du Jura 
« Trio » 2022 

Domaine Berthet-Bondet 
 
 

Situation : Chantal et Jean Berthet-Bondet, 

tous deux ingénieurs agronomes, s’installent 

à Château-Chalon en 1984 et les premières 

vendanges ont lieu en 1985. N’étant issu ni 

l’un ni l’autre de famille vigneronne, 

l’acquisition des parcelles et du savoir-faire se 

fait progressivement. L’exploitation compte 

aujourd’hui 11 hectares de vignes et s'est 

converti à l'agriculture biologique en 2010. 

 

 

Encépagement : Trousseau, Pinot Noir et Poulsard  

Terroir : Graviers et marnes. Age moyen des vignes de 20 ans. 

Température de Service : 16° C. 

Potentiel de Garde : 2025 à 2029  

 

Observations : Marqué par une robe claire et des arômes de petits fruits 

rouges ainsi que par des notes minérales, ce vin possède un étonnant 

potentiel de garde. La bouche est souple, gourmande et élégante. Très 

aérienne et soutenue par une belle fraicheur, elle s’inscrit dans le 

registre de ces vins de grandes « buvabilités ». 

 

Quelques accords : Terrine de Lapereau aux Légumes oubliés, Ris de Veau 

croquants aux Trompettes de la mort, Œufs en Meurette, Pintade fermière purée 

de Céleri aux noix… 
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