
COTEAUX DE L’AUBANCE 2023 
Domaine des Rochelles 

 

Situation : Coteaux de L’Aubance : Ce discret vignoble de 

100 hectares s’insère au sud d’Angers, sur les terroirs de 10 

communes bordant le cours de l’Aubance. Le Domaine des 

Rochelles est situé dans la Vallée de La Loire, plus 

exactement à St Jean des Mauvrets dans le vignoble 

d'Anjou. Soixante hectares situés dans les aires 

d'appellations Anjou Villages Brissac et Coteaux de l'Aubance. Le Domaine se 

perpétue depuis 5 générations de pères en fils. Les Lebreton sont animés par 

une passion commune du vin, mais surtout de recherche de la "perfection" en 

sublimant les cépages par rapport à leurs terroirs. 
 

Encépagement : Chenin 100% 

Terroir : schisteux avec une couverture caillouteuse et sableuse. 

Température de Service : 9°C 

Potentiel de Garde : 3 ans  

Observations : Dans cette région moins arrosée que ses voisines, 

l’arrière saison est souvent sèche. De plus, le passage de l’Aubance, 

régule le climat et provoque des brouillards matinaux qui favorisent 

ainsi la sur-maturation du cépage Chenin. ! Le nez oscille entre agrume 

confit, ambre et miel. On sent beaucoup de douceur à l’attaque avec 

une texture tendre marquée par de savoureuses notes de fruits 

exotiques (mangue, ananas) et de nuances subtilement iodées. La 

finale fraîche exprime bien les vertus de ces liquoreux de Loire qui 

lorsqu’ils sont bien vinifiés n’alourdissent pas la bouche par une 

sucrosité excessive. 
 

Accord Mets et Vins : Tatin de foie gras aux pêches, canard à 

l’orange, sur un dessert aux mirabelles, aux Reine-claude, à 

l’apéritif… 
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