
 

 

Frappato 2021 

Guglielmo Manenti 
 

Situation : Il y a beaucoup de choses à dire sur 

cette magnifique région de Sicile, tellement riche 

et variée. Ici ce sont des fleuves de vignes que l’on 

découvre de toute part. Région Hétérogène allant 

du petit Nero d’Avola de soif au grand vin de l’Etna 

en passant les magnifiques Marsala de 

méditation… Le petit domaine Manenti est situé 

dans la contrada Bastonaca, coince entre Vittoria et 

Raguse, zone historique de culture de la vigne en Sicile. C’est surtout l’élégance et 

la complexité de ses cuvées qui surprendront les amateurs de vins délicats. 
 

Encépagement : 100% Frappato 

Terroir : Sols volcaniques et sables.  

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : 2 ans  

 

Observations : Quelle élégance et finesse pour cette magnifique 

cuvée de Frappato. Un véritable coup de cœur ! L’œil est tout de suite 

séduit par la clarté de ce vin, translucide et brillant. Le nez est un 

véritable feu d’artifice : petits fruits rouges, ronces, poivre blanc… Le 

vin se montre d’une générosité incroyable. De l’infusion plus que de 

l’extraction, un tactile de dentelle… N’en jetez plus, la coupe est 

pleine ! 

 
Recommandations : Saltimbocca à la romaine, Caponata Sicilienne, Arancini de 

bœuf… 
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