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Domaine de Montcalmès 
  

Situation : Le Domaine de Montcalmès se situe à 

30 km au Nord-Ouest de Montpellier. Il tire son 

nom du hameau de Montcalmès situé sur le 

plateau du même nom qui surplombe la vallée 

de l’Hérault. Une partie de la famille paternelle 

est issue de ce hameau qui est aujourd’hui 

abandonné. A l’origine, l’exploitation familiale 

comptait 30 ha de vignes intégralement vinifiés en cave coopérative. En 1998, 

Frédéric Pourtalié et son père Jean-Marie décident de créer une cave particulière. 

La première vinification en rouge a lieu en 1999. La propriété s’étend sur 22ha sur 

les communes de Puéchabon, Aniane, St Jean de Fos et St Saturnin de 

Lucian. 

Encépagement : 50% Roussanne et 50% Marsanne  

Terroir : Coteau argilo-calcaire. 

Température de Service : 9°-10°  

Potentiel de Garde : 2025 - 2037 

 

Observations : Son côté aérien et épuré est bien loin des préjugés que 

l’on pourrait avoir pour un blanc du Sud. Entre citron vert, herbes fines 

et fruits blancs (coing), le bouquet est élégant, délicat et 

particulièrement harmonieux. Bien sûr, en bouche, la matière est bien 

là, le volume aussi, mais le vin est tiré par une juste tension, une 

fraîcheur et une salinité qui l’animent sans cesse sur le palais. La 

persistance est remarquable. Une belle leçon de précision et de 

pureté ! 

Quelques accords :  Poissons en sauce, Langoustine cuites citronné et romarin, 

Viande blanche, Plateau de fromages… 
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