vy Dry Gin
ongchamp Mette 40%

Situation : Aprés avoir découvert le métier de distillateur aupres d'un
voisin, Jean Paul Metté décida de créer sa propre distillerie dans les
années 60 a Ribeauvillé. Passionné par le cuivre, le feu et les fruits, sa
motivation a été des le départ de produire des Eaux de Vie de
qualité pour se retrouver tres vite sur les grandes tables.

I'alambic son filleul Philippe TRABER, en Iui révélant le savoir-faire et
ses plus grands succes. C'est avec la méme passion et la méme
motivation que Philippe pris trés vite les commandes de la distillation
tout en respectant les procédés de distillation et I'enseignement recu.
En 1998, Jean-Paul METTE se retire. Philippe et Nathalie, son épouse, reprennent
ensemble les rénes de la distillerie. Aprés le décés brutal de Philippe, leur fils
Timothée décide poursuivre I'histoire de cette si belle distillerie dont la réputation
traverse toutes les frontieres. Il en prend la direction, secondé par sa maman
Nathalie.

Des 1985, Jean-Paul METTE a soigneusement initié aux arts de @

Ce gin est une subtile association de 7 botaniques : Baies de geniévre, citron jaune,
coriandre, cardamome, laurier, écorces d'orange douce et amandes. Il a été élaboré
dans le respect des plus nobles procédés de distillation puis a été vieilli en amphore.

Couleur : transparent, limpide.

Nez : Intense et frais, le nez exprime un registre citronné, aux notes de pins et de
cardamome ce qui lui offre beaucoup de profondeur.

Bouche : ronde et franche, I'attaque est énergique et dévoile de belles notes de
geniévre soutenue par une trame végétale et de zestes d'agrume.

Finale : fraiche et suave, la finale est tres élégante dans sa texture, et procure des
touches épicées et agrumes sans perdre de vue les notes de geniévre.
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