
PAYS D’HERAULT 
« Les Garrigues » 2019 

Pierre Vaïsse 
 

Situation : Installé dans les Terrasses du Larzac sur 

des terroirs de galets et d'argiles rouges, Pierre 

Vaïsse a débuté avec seulement 2 hectares de 

vignes en 2007. Parrainé par Frédéric Pourtalié 

(Montcalmès) et la famille Vaillé (Grange des 

Pères), il s'attache à élever longuement ses vins 

(24 mois pour les rouges) afin de leur apporter un 

velouté de chair et un soyeux de tanins peu 

communs.  

 

Encépagement : 100% Cabernet-Sauvignon  

Terroir : Argiles rouges d’Aniane et galets roulés. 

Température de Service : 15 à 16°C. Carafage recommandé (2h)  

Potentiel de Garde : 2024 à 2030. 

 

Observations : Elevé 24 mois en barriques puis 24 mois en bouteille, 

ce magnifique Cabernet-sauvignon est un joyau languedocien ! Un 

jus d’une intensité aromatique inoubliable, développant des saveurs 

de tapenade d’olives, de cassis et de ronces… Bref un style très 

« garrigue » ! Encore fougueux dans la jeunesse, votre patience sera 

grandement récompensée !  
 

Quelques accords : Carbonnade, Tajine d’agneau aux aubergines, 

Marcassin sauce grand veneur… 
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