
PAYS D’OC - LES TURITELLES 
« CHARDONNAY » 2023 

Altugnac 
 

Situation : La haute vallée de l’Aude, enclavée 

entre le vignoble de Limoux et celui des 

Corbières, produit cet original vin de pays. Cette 

région au relief de pentes douces, est une zone de 

prédilection pour les cépages Mauzac, Chenin et 

Chardonnay. 
 

Encépagement : 100 % chardonnay. 

Terroir : Argilo-calcaire ; côtes exposées plein sud.  

Température de Service : 10 à 11°C.  

Potentiel de Garde : 1 à 2 ans.  

 

 

Observations : Au cœur de Saint-Véran en Bourgogne, le domaine 

des Deux Roches a bien compris le renouveau qualitatif du 

Languedoc. Il a investi toutes ses compétences dans cette 

propriété d’Antugnac dans laquelle il met à profit son expérience.  
 

Habillé d'une robe jaune or aux reflets dorés, ce vin délivre un nez 

intense de fruits blancs, animé d'effluves de noisettes et de notes 

briochées. Sa trame aérienne et fraîche offre un tactile opulent 

basé sur une belle maturité aux saveurs de raisins frais et de notes 

beurrées. Doté d'une finale iodée, on s'évade ici sur la réelle 

identité du terroir de Limoux préservant fraîcheur et élégance.  
 
 

Quelques accords : Crabe farci aux légumes printanier, Dos de Cabillaud 

au beurre citronné… 
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