
SONOMA      

              Bourbon 46% 

Fondée en 2010 au cœur de Sonoma County, la distillerie Sonoma 

County Distilling Company a pour but de produire des whiskeys de 

qualité pour les connaisseurs les plus exigeants. Du choix du grain au 

résultat final dans le verre, tout est réalisé sur site. Du brassage à la 

fermentation, en passant par une distillation en « pot still » à feu nu, 

jusqu’à l’élevage en fûts de chêne Américain et l'emballage. Grâce à 

un travail acharné, des techniques ancestrales, et leur emplacement 

idéal, Sonoma County est devenue l’une des distilleries de premier 

plan de Californie. 

Sa recette se compose d’une majorité de maïs, puis du seigle, du blé 

et de l’orge maltée. Le résultat est un style plus traditionnel avec un 

profil riche, puissant et aromatique et aux notes de maïs, de biscuits 

et de chêne neuf associé aux épices (gingembre, girofle, muscade), 

aux fruits à noyau (abricot, pêche), à la vanille, la réglisse et aux clous 

de girofle avec une pointe herbacée et mentholée. 

Couleur : Ambre dorée 

Nez : Riche, profond, le nez révèle des notes de maïs dorée, de biscuits et de chêne 

neuf. A l’aération, il dévoile un registre plus épicé (gingembre, girofle, muscade) et 

des arômes de fruits à noyau (abricot, pêche), sans oublier la vanille et la réglisse. 

Bouche : Ferme et vive, la bouche évoque le miel, le clou de girofle, des notes 

herbacées et mentholées. Le milieu de bouche offre une douceur caramélisée et 

torréfiée. Peu à peu, elle devient fruitée (poire, pomme) et florale (lys). 

Finale : Longue et soyeuse, la finale offre une corbeille de fruits rouges et noirs 

(fraise, mûre, cerise) et des épices boisées (safran, cannelle). Elle se prolonge sur 

des notes de toffee et de nougat.  
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