
 

VIN DE FRANCE 2020 
#ONO - CABERNET FRANC  

Honorine Pain 
 
 

Situation : Honorine Pain est la plus jeune fille du 
viticulteur Philippe Pain, propriétaire du domaine de 
la Commanderie, domaine reconnu en AOC Chinon. 
Autant dire que la plus jeune de la famille est tombée 
dans la marmite dès son plus jeune âge ! Passionnée 
par le vin, elle entreprend des études en 
œnotourisme et en œnologie. Elle rejoindra par la 
suite le domaine familial pour en reprendre la 
gérance avec son père et sa soeur. 

 

Inventive et indépendante, Honorine lance ses propres vins “#ONO”. Dans cette 
collection, elle réalise quelques cuvées en mono-cépage de parcelles aux 
alentours de Chinon. Elle perpétue la tradition familiale tout en bousculant 
certains codes. Joyeuse et épicurienne, elle propose des vins généreux, vinifiés à 
base de cépages cultivés sur le terroir local mais peu courants sur le terroir 
Rabelaisien. Classé en Vin de France, ces cuvées offrent de nouvelles expériences 
gustatives aux consommateurs et laisse une liberté créative plus importante à 
Honorine, qui sculpte des cuvées alliant simplicité, fraîcheur et élégance. 
 
Encépagement : Cabernet Franc. 

Terroir : Sablo-caillouteux sur argiles 

Température de Service : 16°C.  

Potentiel de Garde : A découvrir sur la jeunesse des arômes  
 

Observations : Le nez présente une maturité dense, aux effluves de 
fruits noirs (cassis, mûre), de cacao torréfié et de cuir. La dégustation 
nous révèle une trame tendue et charnue tout en fraîcheur, soutenue 
par une belle minéralité. Ce vin présente une finale très pure, des 
tanins racés et élégants, persistants et juteux à la fois. 

Quelques accords : Charcuteries, Travers de Porc grillé, Suprême de Pintade 

printanière de légumes… 
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