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o METHODE TRADITIONNELLE

« LE STILLA » 2020
DOMAINE LES TROIS TOITS

Situation : Déja reconnu pour sa
rigueur et sa discrétion, le Domaine
Les Trois Toits est une référence sur
la commune de Vertou. Aprés 25
ans de travail passionné, Hubert
Rousseau céde I'exploitation a
Vincent Barbier et Cécile Perraud.

Depuis 2019, ils s'investissent
pleinement sur le domaine qui

s'étend sur 20 ha avec de beaux
coteaux bien exposés. En travaillant les sols et en valorisant la biodiversité sur le
domaine, les vignerons expriment tout le potentiel du terroir, dévoilant la
dimension minérale d'un enracinement sur le micaschiste et le quartz du le cru « La
Haye Fouassiere ». Un domaine a suivre de tres prés !

Encépagement : Folle Blanche 100%

Terroir : Quartz et micashiste

Température de Service : 9-10° C

Potentiel de Garde : A boire sur la jeunesse des arébmes.

Observations : Cette « Stilla », faiblement dosée (5 g/l), se révele d'une grande

pureté d'arébme, autour des fleurs blanches, de la mie de pain, de délicats arémes
de noisette grillée et une touche plus suave évoquant la frangipane. Elle dévoile
en bouche une texture fine et énergique. C'est frais, précis, élégant, sur une finale
trés dynamique aux accents crayeux et salins.

Idées d'accompagnements : Poisson grillé, plateau de fruits de mer,
crevettes grises...
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