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ERIC CHEVALIER 
 

Situation : Le domaine de l’Aujardière tenu 

par Eric Chevalier est une propriété familiale, 

située à Saint Philbert de Grand Lieu au sud du 

pays nantais à l’embouchure de la Loire. Le 

vignoble cherche à réduire l’utilisation des 

produits phytosanitaires, l’ensemble du vignoble 

est conduit en lutte raisonnée. Le vigneron 

apporte la plus grande attention 

pendant les vendanges, en 

accordant les méthodes de 

vinifications traditionnelles Nantaise 

aux nouvelles tendances viticoles, permettant aux raisins de 

retranscrire les différentes expressions des terroirs du domaine. 

Encépagement : 50% Pineau d’Aunis, 50% Cabernet Franc 

Terroir : Roche mère métamorphique (amphibolites, éclogites)  

Température de Service : 15 à 16°C 

Potentiel de Garde : A découvrir sur la jeunesse des arômes 

Observations : Le nez est gourmand et expressif, dominé par des 
arômes de petits fruits rouges frais, notamment la framboise, la cerise 
et la groseille, de délicates notes épicées, avec une touche poivrée 
qui apporte du relief au bouquet. En bouche, l'attaque est souple et 
croquante. Le vin dévoile une matière légère et fluide, portée par une 
belle fraîcheur et des tanins discrets. On retrouve les arômes de fruits 
rouges frais, accompagnés de nuances poivrées et légèrement 
épicées. La finale est fraîche, équilibrée et digeste, avec une agréable 
persistance fruitée. 

Quelques accords : Planche de charcuterie artisanale, Poulet rôti aux herbes, 

Saucisse grillée et lentilles vertes… 
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