
VAL DE LOIRE 2024 
« LE DEMI BŒUF - CHARDONNAY »   

Vignoble Malidain 
 

Situation : Créé en 1954, le Vignoble Malidain est un 

domaine familial de 33 hectares situé à La Limouzinière 

(Loire-Atlantique), à une vingtaine de kilomètres au 

sud de Nantes et à proximité du Lac de Grandlieu, le 

plus grand lac naturel de plaine de France en hiver. Il 

est aujourd’hui dirigé par Romain Malidain (3ème 

génération) qui a repris le flambeau en 2006, qui a su 

conserver tout le savoir-faire ancestral en intégrant de 

nouvelles technologies. Son frère Freddy et son oncle 

Christophe l’on rejoint en 2020 pour mener la destinée 

de ce domaine familiale vers les sommets.  

 

Encépagement : 100% Chardonnay  

Terroir : Sol clair et siliceux, sur une roche-mère de micaschiste. 

Température de Service : 9°C. 

Potentiel de Garde : 2 à 3 ans 

Observations : Ce vin présente une robe or dorée aux reflets verts, un 

nez très flatteur sur ce profil floral, fruité avec une finale légèrement 

exotique. L’attaque en bouche est agréable, ample, ronde et toujours 

cette trame de fruit blanc et exotique entre le nez et la bouche. 

 

Quelques accords gourmands : apéritif, assiette de fruits de mer, buffet 

de charcuteries, anguilles grillées, coquilles Saint-Jacques, velouté de 

légumes… 
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