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Longchamp « LA PETITE QURSE » 2023
Domaine Pascal Chalon

T < = Sjtuation : Pascal Chalon a commencé en

2002 une conduite de ses vignes en

agriculture Biologique, puis en 2004 la
conversion de son domaine en Biodynamie.
Sa devise 90% de raisins sains, équilibrés et
10% du savoir-faire de I'homme pour faire
un grand vin. Il posséde a ce jour 10
hectares de vignes. Basé a Tulette, le
domaine élabore des vins de garage dans

un petit chai a I'abri des regards. Il possede
=1 différentes parcelles, a cheval entre la
Drome et le Vaucluse.

Encépagement : 60% Syrah et 40% Grenache.

Terroir : Sol sablo-argileux calcaire a cailloux et sol sablo-limoneux
calcaire.

Température de Service : 15°C. Carafe recommandé

Potentiel de Garde : 2025 - 2027.

Observations : Cette cuvée se dévoile sous des reflets rubis foncé. Le
bouquet s'exprime sur des notes intenses de petits fruits rouges bien

mars, de thym, de romarin et d'épices douces. La bouche est riche -
ronde et pleine, la structure est bien présente au service du fruit. LAPETITE QURSE
Notes de fraise des bois. La Petite Ourse se montre gourmande tout

en présentant un profil tres septentrional axée sur la fraicheur et la
gourmandise. Splendide !

Quelqgues accords gourmands : Carré d’Agneau au thym, Daube de Beeuf. . .
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