
ST-EMILION GRAND CRU 
2018 

Château Pindefleurs 
 
 

Situation : Domaine du XVIIIème siècle 

entièrement rénové et modernisé au 

service de la qualité et de l'environnement, 

le château Pindefleurs est aujourd’hui aux 

mains de la jeune vigneronne Audrey 

Lauret, qui prit la suite de sa mère en 2009. 

Si elle impose progressivement son style à 

la cuvée phare du domaine, classé en 

Saint-Emilion Grand Cru, elle se démarque 

également par quelques créations des plus intéressantes. 
 

Encépagement : 90 % Merlot, 10% Cabernet Sauvignon 
 

Terroir : sableux sur sous-sol argileux profond et dense. 

 

Température de Service : 17 à 18°C.  

Oxygénation en carafe recommandée 1 heure avant service. 

 

Potentiel de garde : 2022/2026. Passage en carafe recommandé. 

 

Observations : Un mariage heureux entre corps et délicatesse. 

Epaisseur et raffinement, force et finesse s’équilibrent. L’arôme 

complexe est ponctué de touches durables de baies rouges bien 

mûres. Consommé jeune, Château Pindefleurs laisse éclater sa 

fraîcheur fruitée. Gardé en cave, il déroule une bouche longue et 

soyeuse propre aux Grands Crus de Saint-Émilion : Un beau velouté 

de tanins, une matière dense et vive en bouche. Un vin gourmand ! 

 

Accords Gourmands : Côte de Bœuf, Onglet de Blonde d’Aquitaine aux 

cèpes... 
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